Vorspeisen

Knoblauchbaguette
mit frischem Knoblauch und Olivendl geréstet
Baguette with fresh Garlic and Olive oil roasted

Tsatziki

Knoblauchjoghurt, dazu Baguette (m.)*
Garlic Joghurt (greek Style) with Bread

Feta (gr. Schafskase)

mit Tomaten, Oliven(6), Peperoni, Zwiebeln, Baguette (m)*
greek Sheep’s Milk cheese with Tomatoes, Olives, Onions and Bread

Feta im Backofen gratiniert,
mit Zwiebeln, Tomaten, Pepperoni, Oregano und Baguette (m)*
Geek Feta gratinated in the Oven with Bread

Feta gebacken in der Kruste
mit Preiselbeeren und Baguette (m)
Feta baked in the Crust with Cranberries-sauce and Bread

Frischer Oktapus, mariniert, dazu Baguette (f)*
Fresh Octopus marinated, served with Baguette

Mezedakia versch. griechische Vorspeisen

mit Baguette (m,f,w,k)*
Various greek Appetizers with bread

Mezedakia-Platte fur 2 personen

auf Wunsch gréRere Platten, pro Person zusatzlich 6,50€
Baguette Portion extra (g)*

Various Appetizers for two, served with roasted Bread

Vegetarisch

Feta-Flammkuchen, Frischer Spinat,
Feta, Creme Fraiche, dazu kleiner Salat (m,g)*
French Tarte with sour Cream, Spinache, greek feta, Salad

Gemiseplatte ,Agais*, frisches Gemdiise in

Olivendl, mit Meersalz , Knoblauch und Baguette (g)*
Fresh Vegetable grilled with garlic, Olive Oil and Sea Salt, Baguette

,Fournos’ (Agais vom Backofen), geschwenktes Gemiise,

mit Feta gratiniert, (m)* dazu griiner Salat

2,90

4,90

6,90

9,80

9,80

9,80

11,80

15,50

1,00

11,80

10,80

12,80

Grilled Vegetable gratinated with Feta cheese, Salad and Bread
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Meeresspezialitaten (Fish)

incl. Salat:

Gambas Spanischer Art mit Chili, 13,80
Knoblauch, frischen Krautern, Sherry und Baguette (f,k,g,s)*
Prawns in garlic Olive oil, Chili, herbs, sherry and bread

Calamar (Lolligo) Gegrillt mit Olivendl, dazu Gemiise,
Knoblauchbaguette und Salat. Calamar grilled, Vegatable,garlic bread 16,80

Sepia vom Grill, mit Gemuse, Knoblauchbaguette
und buntem Salat 16,80
Sepia from the grill, with Vegetable, Garlic Baguette and Salad

Beachten sie auch unsere aktuellen Fisch-Angebote!

Salate

Bunter Salatteller der Saison 3,80
Salad of the Season

Griechischer Dorfsalat mit Feta (groR3) 9,80
Tomaten, Gurken, Oliven , Peperoni, Baguette, (klein) (s,m,g)* klein:small 6,90
Greek Village Salad with Feta cheese, Olives, Peppers, Bread

Salat Kreta, Tomaten, Gurken, Oliven, Pepperoni,
Zwiebeln, Feta, Olivendl, Oregano, Baguette (ohne Blattsalat) (m,g)* 7,80
Greek Salad natural Style with Feta Cheese and Olive Oil

~sommersalat® 10,80
bunter Salatteller mit Hahnchenbrustfilet vom Girill,

frisches Gemise, dazu Baguette (s,g)*

Summersalad, with griiled Chicken breast, Vegetable and Bread

,Zypern* 9,50
mit gebratenem Ziegenkase, zypriotischem Grillkase (m)*
Salad ,Cyprus’ with grilled Cypriot cheese and roasted goat’s cheese

,Franzosischer Art* 12,90
mit gebratenen Knoblauchgarnelen, Gemusestreifen, (f,k,g,s)*

dazu Baguette

French Style Salad, with grilled Prawns, Vegetable and Garlic

,Calamar Forbesi* 13,80

bunter Salatteller mit gebackenen Calamar-Forbesi,
Gemise und Baguette (f,g,s)*
Big Salad with baked small Calamar, vegetables and Bread
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vom Grill
incl. Salat

Gyros

mit Tsatziki, Pommes frites, Zwiebeln und Oregano
chopped meat from the pork, marinated and grilled,
with garlic joghurt, french fries Onions and Salad

Gyros, mit gegrilltem Feta-Kase, Tsatziki, Pommes Frites
Gyros with grilled Feta cheese

Bifteki

Rinderhacksteak (Bioland-Fleisch) vom Girill, geflllt mit Schafskase,
Gemduse, Tsatziki, Pommes Frites

Minced Beef Steak (organic) stuffed with Feta cheese,

wth Tsatziki, Vegetables, french fries and Salad

Souvlakia marinierte FleischspieRe vom Schwein,

mit Tsatziki, Gemise, Pommes Frites / kl.Portion:

marinated pork skewers with Tsatziki, Vegetables, french fries
and Salad

Paidakia Feine Lammkrone-Koteletts,
mit Gemuse, Tsatziki und Pommes Frites
Lamb Chops, vegetables, Tsatziki, french fries and Salad

Hirtenspiel3, Schweinelendchen am Spiel},
Peperoni, Gemuse, Tsatziki, Feta und Pommes frites
Pork Loin Skewer, with Tsatziki, Vegetable, Feta, french fries, Salad

Sigma- Grillteller mit: (Souvlaki, Lammkotelett, Schw.filet
Gyros), Gemusegarnitur, Tsatziki, Pommes Frites
Mixed Grill with different meat, Tsatziki, Vegetable, french fries

Grillplatte fUr 2 Personen, versch. Beilagen
Mixed Grill for 2 persons

Alternative Beilagen zur Wahl:
Gemisereis, Kartoffelgratin, knusprige Kartoffelscheiben

Alternative side Dishes: Slice potatoes, Rice, potatoe gratin

zusatzliche Portionen: Reis
Scheibenkartoffeln
Kartoffelgratin
Gemise
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13,50

14,50

13,80

13,80
9,50

19,80

16,50

18,80

35,50

3,00€

3,00€
3,00€

3,50€



Steaks und mebhr...
Steaks and more...

Ribeye (Entrecote-Steak), rosa gebraten, 18,80
Krauterbutter, GemUlse und Baguette vom Girill, dazu Salat (s)*
Ribeye from the Grill, medium, Vegetable, Garlic Bread, Salad

Flammkuchen Elsasser Art 12,80
Rahm, Lauch, Speck, Zwiebeln, geriebener Kase, dazu Salat (s,g)*
French Tarte with Sour Cream, Bacon, Porree, Onions and Cheese

Saftige Schweinemedaillons vom Grill, mit Krauterbutter

Kartoffelgratin, Gemiise und buntem Salat 16,50
Pork Loins from the grill, with Vegetable, Potatoe Gratin and Salad

Speisen fiir die Kleinen (bis 12 Jahre)

Childs:

Portion Pommes frites rot/weiss 3,00
french fries

Wilde Kartoffeln mit Tsatziki (m) 3,80

fried wild potatoes

Spétzle mit Sauce (g) 3,00
Swabian Pasta with Sauce

Kinderschnitzel mit Pommes Frites 5,50
pork cutlet with french fries

Mini-Gyros mit Pommes 5,50
small gyros with french fries

Dessert:

Vanilleeiscreme mit Schokoladensauce (m) 4,50

vanilla icecream with chocolate sauce

Gr. Joghurt mit Honig und Walnussen (m) 4,90
greek joghurt with honey and walnuts

Apfelkichle mit Vanilleeis (m) 4,90
baked Apple rings with vanilla icecream

Baklava Blatterteig/Nuss/Honigkuchen (Hausgem.) 4,90
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Saisonale Empfehlungen:
Seasonal Recommendations

Frischer Oktapus vom Grill, mit Gemisegarnitur,
Knoblauchbaguette und Salat (f,s,9)*
Fresh Octopus from the Grill, with Vegetable, garlic bread, Salad

Sardellen in Olivendl gebacken, mit Gemiise,
Knoblauchbaguette und buntem Salat (f;s,g)*
Anchovies baked in Olive Oil, Vegetable, garlic Bread, Salad

Gambas nach griechischer Art, mit Gemuse,

pikanter Sauce, frischen Krautern und Feta gratiniert,

dazu Baguette und Salat (f,s,9)*

Prawns and Vegetable with spicy salsa gatinated with feta cheese

Kalamarakia, Baby Calamar gebacken, mit Gemuse,
Scheibenkartoffeln und Salat
Small Calmar fried, with vegetable, Slice potatoes and Salad

Marinierte Hahnchenspiel3e vom Grill, mit Tsatziki, Feta creme,
Gemuse und Scheibenkartoffeln

Marinated Chicken Skewers from the grill, with vegetable,

slice potatoes and Salad

*(m) milchprodukte, (g) glutenhaltig, (f) fisch, (s) Senfhaltig
*(k) krusten,schalentiere, (n) nusse etc. (e) Ei

19,80

10,80

14,80

14,80

13,50



Biere

Hacker Pschorr, Minchner Gold 0,3l
Pils Furstenberg 0,3l
Paulaner Zwickl Naturtrib v. Fass 0,3l
Hefeweizen Paulaner (vom fass) 0,3l
Hefeweizen dunkel/Kristall/Alkfrei 0,5l

Bullmers Sider 0,5l

Murphy’s Irish stout v. Fass! 0,25l
Bitburger Pils 0,33l
Beck’s alkoholfrei 0,33l

Wirttembergische Qualitatsweine
weiss* 0,25l

Collegium Wirttemberg Rslg,
Fleiner Altenberg, Riesl.tr.
Grauer Burgunder (Baden)
Weinschorle rot/weil/rosé
Fellbacher Weil3herbst
Verrenberger Riesling tr.
Lemberger Fellbach

Wirttemb. Qualitatsw.rot+ 0,25l

Verrenberger Lindlb., Tr. trocken
Fellbacher Trolinger-Lemb.oder Tr.
Coll.Wirttemberg Trollinger im Fal} ger.
*enthalt Sulfite

Griechische Weine*(enth. Sulfite):
Tafelweine (rot/weiss), 0,25l

Anthos (Chalkidiki) trocken (r/w) 4,50
Bio-Wein Merlot, Kloster Athos (r) 5,90
Meltemi trocken Paros 0,2 tr. (r’'w) 5,80
Paros rot, trocken vollm. FI.0,71 (r) 25,00
Kretikos, Kreta leicht, fruchtig, (r’'w) 4,90

Kanenas Rose trocken edel 5,80
Akakies Rose fruchtig 5,50
,Schwarzes Schaf’ Syrah/Merlot (r) 7,50
Retsina (geharzt) weil3/rose 4,50
Retsina Georgiadis FI.0,5I 8,50
Malamatina Rose leicht geharzt 4,50

weitere auf Anfrage...

2,90
2,90
2,90
2,90
3,70

3,90
2,90
2,90

2,90

4,80
4,50
4,90
2,80
4,50
4,50
4,50

4,50
4,50
5,80

0,21

0,71

0,5l
0,41
0,5l
0,5l
0,5l

0,5l

3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

3,90

7,50€

22,00€



Internationale Weine*(enth. Sulfite)

Auberge Cabernet Sauvignon,

rosé (aoc) 0,25l 4,90
Rioja Crianza 0,2l 6,50
Primitivo 0,2| Doppio Passo 6,80
Pinot Grigio 0,2l 4,90

Alkoholfreie Getranke

Tafelwasser 0,20l
Teinacher gourmet (medium) FI. 0,501
Teinacher naturell (still) FI. 0,50l

Coca-Cola/ Light*s, Fanta, Spezi 0,20l
Bitter lemon**, Tonic water**,

Ginger ale 0,2l
*coffeinhaltig

**Chininhaltig

4:SURungsmittel

Safte

Apfelsaft, Orangensaft, Maracujanektar 0,2I
alle o. g. Safte als Saftschorle 0,21
Ingwer-Holunderschorle 0,21

Warme Getranke

Tasse Kaffee 2,20
Espresso/doppelter Espresso 2,50/3,50
Griechischer Mokka 2,80
Milchkaffee 2,90
Cappuccino 2,90
Latte Macchiato 2,90
Heisse Schokolade 2,90
Glas Tee 2,20

Sekt/Prosecco/Champagnersentn sufite)

Sigma Hausmarke extra dry 0.11 4,90

F1.0,71 31,00
Prosecco Spumante 0.1l 5,80
Fl. 0.7 31,00
Cremant d"Alsace 0.1l 6,50
Fl. 0,71 35,00
‘Hugo’ Sekt, Holunder, Minze 6,80

Aperol-Spritz 0,25l 6,50

1,80
3,50
3,50
2,20

2,20

2,30
2,30
2,30

0,4

0,4

0,4

0,41
0,41
0,4

2,40

2,90

3,00

3,20
2,90
2,90



